Anleitung zur Bedienung des Schokoladenbrunnens

Vorbereitung
1. Standortwahl:

- Gerat auf eine stabile, saubere und feuerfeste Unterlage stellen.

- Stromanschluss uberpriufen (230 V ~ / 50 Hz, geerdet).

2. Vorbereitung der Schokolade:
- Schokolade zerkleinern oder bereits geschmolzene Schokolade verwenden.

- Keine Schokolade mit festen Bestandteilen (z. B. Nisse) verwenden.

3. Montage:
- Schissel: Fest an das Gerat anschrauben.
- Schnecke: Auf den Motorbolzen setzen.

- Turm: Auf die Schnecke stecken und fest mit der Schiissel verbinden.

Inbetriebnahme

1. Schokolade einfllen:

- Zerkleinerte oder geschmolzene Schokolade in die Schiissel geben.

2. Heizung einschalten:
- Heizungsschalter ("Heat") aktivieren.

- Schokolade bei héchster Temperatur schmelzen lassen.

3. Schnecke starten:

- Sobald die Schokolade vollstandig flissig ist, den Brunnenschalter ("Motor") einschalten.

4. Temperatur anpassen:

- Heiztemperatur auf ein Niveau senken, das die Schokolade fliissig hélt (je nach Umgebungstemperatur).

Wichtige Hinweise

- Wahrend des Betriebs:

- Nur geschmolzene Schokolade hinzuftigen.



- Keine festen oder ungeschmolzenen Stiicke einfillen - dies kann den Mechanismus blockieren.

- Nach dem Betrieb:

- Gerat ausschalten und vollstandig abkuhlen lassen.

Reinigung
1. Netzstecker ziehen.

2. Alle Teile (Schnecke, Turm, Schiissel) auseinanderbauen und mit einem feuchten Tuch reinigen.
3. Keine Flussigkeiten ins Gerét eindringen lassen.

4. Vor erneutem Gebrauch alle Teile gut trocknen.

Weitere Informationen und Mietoptionen finden Sie hier:

https://www.rolls-toys.de/shop/schokobrunnen-mieten/



